
Antipasti

BRUSCHETTA
al pomodoro con straccetti di burrata, basilico fresco e rucola

9

BOMBOLONE
con ragù bolognese e parmigiano reggiano

8,5

MORTADELLA
con spuma di mortadella e tigelline calde

9

UOVO POCHÉ
uovo cotto a bassa temperatura su fonduta di pecorino

con carciofi e guanciale croccante
14

ANTIPASTINO BENTIVOGLIO
Parmigiano Reggiano, mortadella, salame, spuma di mortadella, olive nere

12

CAPPUCCINO DI FRIGGIONE
con fonduta di parmigiano, riduzione di aceto balsamico

e biscotto salato al pepe del Sichuan
10

INSALATINA DI ASPARAGI
con chicche di tosone fritto 

e olive taggiasche
10

SELEZIONE DI SALUMI REGIONALI
Culaccia, mortadella, ciccioli, coppa di Parma, salame

14

SELEZIONE DI FORMAGGI
Parmigiano Reggiano 24 mesi, Pecorino, Caprino e composta di frutta

14

TIGELLINE
6
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Primi piatti
tirati al mattarello dalla nostra sfoglina

TAGLIOLINE
al limone con prosciutto crudo di Parma

13

TAGLIATELLE
al ragù tradizionale bolognese

13

FREGOLA
con carciofi e guanciale

15

QUADRATI
di spoja lorda ripiena di casatella e limone

con estratto di sedano, carote e cipolla
e biscotto al basilico

13

PASSATELLI
con asparagi, cipollotto fondente

e culatello croccante
14

TORTELLONI
di ricotta e spinaci
con burro e salvia

14

TORTELLINI
in brodo di manzo e gallina

17

TORTELLINI
goccia d'oro

17
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Secondi piatti

BATTUTA AL COLTELLO
con tuorlo fritto, capperi, olive

cipolla rossa, pane croccante e senape antica
17

PETTO D'ANATRA LACCATO
con insalatina di bietola

e mostarda piccante di fichi canditi
17

TOMETTA
cremoso formaggio piemontese caldo

con pere à la julienne, miele e noci
11

POLPETTE
al sugo con piselli

e pop-corn di parmigiano
15

SOTTOBOSCO EMILIANO
crema di patate e porri

con polpettine di ripieno di tortellini,
asparagi e funghi cardoncelli

18

STRACCETTI DI MAIALINO IBERICO
con cremoso di sedano rapa,

chips di patata viola e olio al prezzemolo
18

TAGLIATA DI FILETTO
di manzo alla griglia

con rucola e Parmigiano Reggiano
26

FILETTO
di manzo alla griglia con patate al forno

26
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Insalate e contorni
INSALATA MISTA

6

INSALATA DI FINOCCHI
con arance e olive taggiasche

9

CATALANA
di cipolle bruciate

7

PATATE AL FORNO
6

PURÉ DI PATATE
mantecato al Parmigiano

8

CROCCHÉ
di patate e culatello

con salsa al pepe verde
9

CREMA DI FAVE
con cicorietta ripassata

e crumble di pomodori secchi
10

 7



Frutta e desserts
fatti in casa

ANANAS
6

GELATO ALLA CREMA
in aggiunta riduzione al balsamico, caffè o amarene Fabbri

6 / 8

GELATO AL LIMONE
in aggiunta Vodka Żubrówka aromatizzata all'erba di bisonte

6 / 8

CANTUCCINI
5

TENERINA
morbida torta al cioccolato fondente

con sorbetto al lampone
7

FIORDILATTE BOLOGNESE
7

BISCOTTO SACHER
con ganache di cioccolato al latte,
albicocche e crumble di mandorle

8

PASTICCIO DI MELA ALLA CANNELLA
con crema pasticcera

e bottoni di frolla
7

ZUPPA INGLESE
7


