
                                                ENGLISH MENU
Servizio                                                                                                                             €   4.00	
Service                                                                                                                                               
                                                                 appetizers
Bruschetta	 € 	 4,00	
Garlic bread with basil and fresh tomatoes	
Crostino con prosciutto cotto e fontina	 € 	 5,00	
Baked bread with ham and cheese  
Crostino con speck e provola affumicata	 € 	 5,00	
Baked bread with speck and fumed cheese  
Spuma di mortadella con tigelline	 € 	 5,00	
Mortadella foam with warm tigella bread

Cous cous con zucchine e timo e salsa di pomodori e basilico	 € 	 7,50	
Cous cous with zucchini, thyme, basil and tomato sauce

Antipastino bentivoglio: olive nere, scaglie di grana, cubetti di mortadella, salame	 € 	 7,50	
Bentivoglio’s Starter: Black olives, parmesan flakes, mortadella , salami

Galantina di coniglio con vinaigrette al balsamico e rosmarino	 € 	 7,50	
Rabbit  galantine with balsamic vinaigrette and rosemary

Culatello con pan brioche	 € 	 11,00	
Best seasoned part of ham with bread			 
                                                              pasta and soups
Gazpacho 	 € 	 8,00

Tagliatelle al ragù bolognese 	 € 	 9,00	
Medium egg noodles with original bolognese sauce

Taglioline al prosciutto e limone	 € 	 9,00	
Thin  egg noodles with  ham, lemon peel and cream	
Triangoli di patate con erba cipollina e guanciale croccante	 € 	 9,00	
Potato triangles with chives and crispy lard

Tortelloni al burro e salvia	 € 	 9,00	
“Tortelloni “(stuffed with ricotta cheese) with butter and sage sauce

Caramelle con zucchine al basilico 	 € 	 9,00	
Pasta “bonbon” with zucchini and basil

Pasta del giorno	                                   €   9,00-10,00 
Today’s special pasta  (see the blackboard)

meat main courses
Tagliata di filetto al sale grosso	 € 	 15,00	
Sliced beef filet with cooking salt 	
Filetto alla piastra con sformatino di verdure	 € 	 16,00	
Grilled beef filet with vegetables cake

Filettini di maiale al pepe verde con timballo di patate	 € 	 13,00	
Pork filet with green pepper with potatoes cake

Battuta al coltello di razza piemontese	 € 	 12,00	
Special raw beef steak

Carpaccio di carne salata con citronette alla senape	 €   	10,00	
Thinly sliced raw beef meat covered with mustard citronette

Vitello tonnato	 € 	 9,00	
Veal with tuna sauce

Salumi misti	 € 	 10,00	
Mixed italian salami plate   	
Secondi del giorno  (vedi lavagna)	                                
Today’s special main courses  (see the blackboard)

cheese main courses
Involtini di scamorzine e speck  al forno	 € 	 8,50	
Baked rolls of scamorza cheese and smoked ham	
Tometta fusa con pere, noci e miele	 € 	 8,50	
Melted italian camembert with pears, walnuts and honey		
Formaggi  misti 	 € 	 9,00	
Choice of italian cheeses		

		

 



salads and vegetable courses

Insalata mista/insalatone misto	                                                                                                         €    4,00 - 7,00	
Mixed salad/Big mixed salad

Verdure al forno/con formaggio fuso		                           €    4,50 - 8,00	
Mixed baked vegetables/with melted cheese		

Insalata nizzarda, verdure, olive nere, tonno, uova sode	                                  €       8,00	
Fresh vegetables, black olives, tuna and boiled eggs salad

Insalata di melanzane e olive taggiasche                                                                                     €       8,00
Aubergines salad with olives

Contorni del giorno  (vedi lavagna)	           €   4,00 - 5,00                     
Today’s special vegetables courses  (see the blackboard)

desserts

Cantucci  /  Biscotteria secca	 			   €    3,50	 	
Tuscany traditional dry almond biscuits	/ Homemade biscuits	
Torta al cioccolato 	 			   €    4,00	 	
Home made chocolate cake 	
Bianco mangiare con coulisse ai frutti di bosco			   €    4,00	 	
Blanc manger with coulisse of soft fruit 	
Millefoglie  con pesche caramellate	 			   €    4,00	 	  
Milfoil with candied peaches

Mousse al cioccolato con biscotto alle mandorle	 		  €    4,00	 	
Chocolate mousse with almond biscuit

Coppa al mascarpone con cacao e cioccolato			   €    4,50	 		
Cup of sweet mascarpone cream, cocoa powder and chocolate crumbs

Coppa delizia: mascarpone, fragole	 			   €    5,00			
Cup of sweet mascarpone cream , strawberries

Gelato di crema / con caffè                                                                                                                    €     4,00 - 5,50	  
Vanilla ice cream / with coffee 	
Gelato di limone/con vodka                                                                                            	                                 €     4,00 - 6,00	
Lemon ice cream / with wodka	
Semifreddo alle fragole con salsa al porto                                                                	                              €     4,00 	
Strawberry semicold with porto sauce

Sorbetto alla mela verde / con calvados 	                              €      4,50- 6,00	
	Apple green sorbet / with calvados sauce

Ananas / con maraschino	                                        €     4,50 - 6,00	
Fresh pineapple /with maraschino liqueur 

	       

coffees

Caffè Espresso, Caffè d’ orzo				    €    1,50	
Cremino Illy				    €    2,00	


